BODEGAS
HISPANGCSSUIZAS

HISPANO SUIZAS BASSUS FINCA CASILLA HERRERA
D.O.P. Utiel-Requena, Espana

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: Bobal, Petit Verdot, Cabernet Franc, Merlot y Syrah.

Alcohol: 13,5%.

Reposo: Realizamos la fermentacién malolactica en barricas de 400 litros de roble francés

y envejecemos un minimo de 20 meses en barricas nuevas de roble francés de 400 y 300 litros
todas las variedades por separado. Previo al embotellado se realiza el coupage definitivo de
las cinco variedades en la proporcion que marca la afada y el endlogo de la casa, pudiendo
variar afio tras afio sus porcentajes.

Capacidad de Guarda: 10 afios.

Temperatura de Servicio: de 16 - 189 C.

NOTAS DEL SOMMELIER

Rojo picota intenso de capa media alta.

Aroma de gran complejidad combinando la fruta con la madera, destacando los frutos rojos
envueltos en aromas balsamicos, vainillas, lacticos, de regaliz y un final de madera tostada
elegante. Sabor untuoso en el paso de boca, amplio y maduro notandose los frutos rojos

con un final de boca torrefacto y muy largo final y muy largo en boca.
MARIDAJE

Crea la unién perfecta con carnes curadas, platos de caza y guisos elaborados.

BODEGAS HISPANO SUIZAS

Bodegas Hispano+Suizas pertenece a la Denominacién de Origen Protegida Utiel- Requena,
una de las zonas vitivinicolas espafolas de mayor tradicién y en la que han apostado para
producir sus vinos. Esta region, situada a caballo entre la meseta y el Mediterraneo, permite
una combinacién climatica para producir uva de gran calidad y con singularidades muy

acusadas.
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